
CATERING-IDEEN



Ein Apéro mit Fingerfood gehört zu den Klassikern. Die kleinen, kreati-
ven Köstlichkeiten erfreuen sich grosser Beliebtheit. Bei uns gibt es sie 
in einer Vielfalt von Variationen. Fingerfood von «Lichtensteiger Genuss-
bäckerei» ist handgemacht, vielfältig und von besonderer Qualität. Auf 
Wunsch thematisch zu einer Veranstaltung abgestimmt oder zusammen-
gestellt aus unserem breiten Sortiment, sorgen diese kleinen Verführer 
für wahre Gaumenfreude. Unsere Profibäcker und Köche suchen stets 
nach neuen Apéroideen, die sich mit ein bis zwei Bissen und ohne extra 
Besteck geniessen lassen. Das Selbe gilt auch für das Thema Desserts. 
Zusammen mit unseren Konditoren entstehen kleine, genüssliche Kunst-
werke.

Unsere jahrelange Erfahrung in den Bereichen Privat-, Business- und 
Eventcatering vermittelt ein gutes Gefühl. Beratung, Planung, Lieferung 
und Betreuung richten sich nach den Ansprüchen der Gastgeber. Dafür 
stehen wir mit unserer Begeisterungsgarantie.

Ihr Urs Lichtensteiger

Nutzen Sie die Gunst des Apéros und 
unterschätzen Sie seine Wirkung nicht. 
Wir, von der «Lichtensteiger Genuss-
bäckerei» bieten raffinierte Canapés, 
reizvolle Snacks, kreative Häppchen 
und Fingerfood-Kreationen. Dazu über- 
raschen Sie Ihre Gäste, Freunde und 
Bekannte mit verschiedenen Meter-
broten, Genussbroten und Apéroge-
bäck. Mit uns sind Sie auch den süssen 
Freunden auf der Spur. Auch hier gilt 
mundgerechte Geschmacksexplosio-
nen überzeugen Gäste und Gastgeber.

Genussmomente

FINGERFOOD
mit kreativem

als Apéroüberraschung

Genuss-Inhalt



Feinstes Toastbrot aus unserer Backstube in 
verschiedensten Formen bilden die Bühne 
für die Sandwichkreationen. Belegt mit Eier, 
Schinken, Thon, Lachs, Salami und dekoriert 
mit Gurken, Oliven, Tomaten und Eiern be-
weisen unsere Sandwiches die Genussviel-
falt. Stellen Sie aus unserem Angebot Ihre 
eigenen Apéroplatten zusammen.

Apéro Canapé
Thon
mind. Bestellmenge 4

Canapé rund
Thon
mind. Bestellmenge 4

Canapé diagonal
Thon
mind. Bestellmenge 2

Apéro Canapé
Eier
mind. Bestellmenge 4

Canapé rund
Eier
mind. Bestellmenge 4

Canapé diagonal
Eier
mind. Bestellmenge 2

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Bild)

Apéro Canapé
Lachs
mind. Bestellmenge 4

Canapé rund
Lachs
mind. Bestellmenge 4

Canapé diagonal
Lachs
mind. Bestellmenge 2

Apéro Canapé
Schinken
mind. Bestellmenge 4

Canapé rund
Poulet Curry
mind. Bestellmenge 4

Canapé diagonal
Schinken
mind. Bestellmenge 2

Apéro Canapé
Salami
mind. Bestellmenge 4

Canapé rund
Salami
mind. Bestellmenge 4

Canapé diagonal
Salami
mind. Bestellmenge 2

CHF 2.70

CHF 2.20 CHF 2.20 CHF 2.20 CHF 2.20 CHF 2.20

CHF 2.70

CHF 43.20

CHF 25.60

CHF 3.20 CHF 3.20 CHF 3.20 CHF 3.20 CHF 3.20

CHF 44.00

CHF 2.70 CHF 2.70 CHF 2.70

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Bild)

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Bild)

Canapés

FINGERFOOD
aromareicher

als Apéroüberraschung



Herzhaft zubeissen, etwas was bei diesen 
Apérofreuden erwünscht ist. Knuspriges 
Baguette als Grundlage und feine, gross-
zügig bemessene Zutaten wie Rohschin-
ken, Brie, Lachs, Tomaten-Morzzarella und 
Frischkäse überraschen alle Apérogenies-
ser. Besprechen Sie mit uns die Zusammen-
stellung Ihrer gewünschten Apéroplatte.

Selbst Klassiker können Bühnen erobern. 
Unsere Apéro Brötli sind ein Beweis  
dafür. Überall wo sie aufgetischt werden, 
sind sie schnell schon wieder vergriffen. 
Eine gute Durchmischung von Parapan-
brötli, Vollkornbrötli, Ur-Dinkelbrötli, 
Semmel und Laugenbrötli schaffen Kont-
raste, während die unterschiedlichen Fül-
lungen jeden Geschmack erreichen. Zu-
sammenstellen, bestellen und die Gäste 
verwöhnen.

Lachs
mind. Bestellmenge 5

Vollkorn mit Schinken
mind. Bestellmenge 5

Rohschinken
mind. Bestellmenge 5

Parapan mit Brie
mind. Bestellmenge 5

Tomaten-Morzzarella
mind. Bestellmenge 5

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Bild)

Semmel mit Fleischkäse
mind. Bestellmenge 5

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Platte)

Brie
mind. Bestellmenge 5

Laugen mit Salami
mind. Bestellmenge 5

Frischkäse
mind. Bestellmenge 5

reines Dinkel mit Gemüse
mind. Bestellmenge 5

CHF 2.70 CHF 2.80CHF 2.70 CHF 2.80CHF 2.70

CHF 54.00

CHF 2.80

CHF 56.00

CHF 2.70 CHF 2.80CHF 2.70 CHF 2.80

Apéro-Brotli

Bruschettas
FINGERFOOD

FINGERFOOD

gut portionierter

Antipasti

als Apéroüberraschung
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Sorgen Sie mit uns für die richtige Party- 
oder Feststimmung. Feine Brote aus unserer  
Genussbäckerei mit herzhaften Füllungen 
laden zum Geniessen. Als Verpflegung für 
Zwischendurch oder als währschafter Zvieri 
eignen sich unsere gefüllten Brotvarianten 
bestens. Natürlich alles frisch – Natürlich alles 
aus Schweizer Herkunft. Unsere Spiessvarian-
ten mit Käse und Früchten sorgen für schöne  
Genussmomente.

Salami Fleischkäse Schinken Käse

Berechnung 

1 Meterbrot reicht bei 
einem Znüni oder Apéro 
für 10 – 12 Personen.

Pain Roule hell
mind. Bestellmenge 1

Pain Roule dunkel
mind. Bestellmenge 1

Pain Roule Rustico
mind. Bestellmenge 1

Laugenzopf
mind. Bestellmenge 1

CHF 76.00 CHF 76.00 CHF 76.00 CHF 76.00

Chäschüechli
mind. Bestellmenge 10

Schinkengipfel
mind. Bestellmenge 10

Spinatchüechli
mind. Bestellmenge 10

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Platte)

CHF 2.10

CHF 2.60

CHF 2.90

CHF 2.60

CHF 2.90

CHF 2.10

CHF 2.60

CHF 2.90

CHF 2.10

CHF 63.00

CHF 2.60

Fruchtspiess
mind. Bestellmenge 5

Randen-Hummus
mind. Bestellmenge 5

Käsespiess
mind. Bestellmenge 5

Falafel mit Curry-Dip
mind. Bestellmenge 5

Melone Rohschinken
mind. Bestellmenge 5

Gemüse-Dip
mind. Bestellmenge 5

Tomaten Mozzarella
mind. Bestellmenge 5

Apérogebäck

Meterbrot

Brotiges

FINGERFOOD
überraschender

als Apéroüberraschung

Spiessli & Co.



Die süssesten Versuchungen seit es Desserts 
gibt. Verwöhnen wird dabei richtig zelebriert. 
Unsere Auswahl bildet dabei die Grundla-
ge. Mit den beliebten Cubes voran, verleiten  
Sie viele Ihrer Gäste zu einem kleinen Des-
sertgenuss. 

mini Dessert Cubes
Exotic
mind. Bestellmenge 5

mini Dessert Cubes
Schokolade
mind. Bestellmenge 5

mini Dessert Cubes
Himbeere
mind. Bestellmenge 5

mini Dessert Cubes
Erdbeere
mind. Bestellmenge 5

CHF 2.60 CHF 2.60 CHF 2.60 CHF 2.60

Crèmeschnitte
mind. Bestellmenge 10

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Bild)

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Bild)

Preis pro Platte
(Sorten gemäss Bild)

mini Nussgipfel
mind. Bestellmenge 10

Fruchtschnitte
mind. Bestellmenge 10

mini Mandelgipfel
mind. Bestellmenge 10

Erdbeerschnitte
mind. Bestellmenge 10

mini Brownie
mind. Bestellmenge 10

CHF 2.60

CHF 62.40

CHF 40.80CHF 52.00

CHF 1.70

CHF 2.60

CHF 1.70

CHF 2.60

CHF 1.70

mini Dessert

als Apéroüberraschung

Susse

FINGERFOOD

Schnitten

Gebäck



Lichtensteiger AG Bäckerei 
Stockbergstrasse 3

9014 St. Gallen 
Tel. 071 245 45 15 

info@genussbaeckerei.ch  
www.genussbaeckerei.ch 

Um Ihnen die Mengenberechnungen bei der Bestellung zu vereinfachen, haben wir 
Ihnen nachfolgende Erfahrungswerte zusammengestellt. Bitte beachten Sie, dass  
neben den Mengen jeweils auch die Apérodauer eine wesentliche Rolle spielt.

Apérodauer

Vorschlag 1

Portionen

Vorschlag 2

Beschrieb

Apéro classic Apéro richeApéro superieur

Dieser Apéro ist als Stehlunch ge-
dacht und ersetzt eine Mahlzeit am 
Mittag oder Abend.
Hier stehen verschiedene, auch 
heisse Variationen in Begleitung 
von Service und Getränken zur 
Verfügung. Lassen Sie sich unter  
071 245 45 15 beraten. (Apéro riche 
bis 600 Personen.)

•	Tische
•	Stühle
•	Geschirr (Gläser)
•	Gedecke

Dieser klassische Apéro ist vor dem 
Mittag- oder Nachtessen gedacht 
oder einfach zum Glas Wein.

20 – 30 Min.

pro Person 4 – 5 Stück	
Apéro Canapé + Apéro Brötli 
oder Apérogebäck

4 – 5 Stück pro Person

pro Person 3 – 4 Stück	
Apéro Brötli + Spiessli 
oder Apérogebäck

40 – 60 Min.

pro Person	 4 Apéro Canapé
pro Person	 1 Apéro Brötli
pro Person	 1 Spiessli oder
	 Apérogebäck (heiss)
pro Person	 1 Süsses

6 – 8 Stück pro Person

pro Person	 2 Bruchettas
pro Person	 2 Apéro Brötli
pro Person	 2 Spiessli oder 
	 Apérogebäck (heiss)
pro Person	 2 Süsse

Dieser reichhaltige Genuss ist sehr 
gut geeignet für längere Apéros 
nach einem Anlass und fördert den 
lockeren Smalltalk.

Meterbrote
Berechnung direkt bei den Produkten auf Seite 8.

APÉRO BERECHNUNG


